Gerne machen wir Ihnen ein ,Sorglos feiern* Angebot
Der Preis pro Person enthalt dann nicht nur das gewéhlte Speisenangebot sondern versteht sich inklusive
vorausgewahlter Weine, aller Softgetranke und aller Biere. Kaffee und Spirituosen werden einzeln
abgerechnet.

Suppen und Salate

nach Wahl

Odenwalder Hochzeitssuppe
(Grunkernsuppe mit MarkkléBchen)
Kraftbrihe mit MarkkléBchen
Kraftbrihe mit Eierstich
Spargelcremesuppe (nach Saison)
Broccolicremesuppe mit gerésteten Mandelblattchen
Gemischter Salatteller mit Croutons und Sonnenblumenkernen
Verschiedene Blattsalate mit Croutons und Sonnenblumenkernen
Feldsalat mit Speckwdrfelchen

Buffetvorschlage Hauptgang

Vorschlag 1:

Kleine panierte Schnitzel,
Schweinebraten vom Kamm
Rinderbrust mit MeerrettichsoBe
Gemduse der Saison
Beilagen nach Wunsch
Vorschlag 2:

Kleine panierte Schnitzel,
Rinderbraten mit BurgundersoBe,
Zarte Schweinelendchen am Stlick gebraten mit frischen Champignons und hollandischer SoBe
Uberbacken
GemdUse der Saison
Beilagen nach Wunsch

*k%k

Vorschlag 3:

Wildgulasch vom Reh und Wildschwein
Hahnchenbrustfilet gebraten mit Barlauch-Krauterbutter
Schweinebraten mit Zwiebeln gefillt
GemdUse der Saison
Beilagen nach Wunsch

* k%

Vorschlag 4:

Putensteak mit Frichten
Wildbraten mit Pfifferlingen WildrahmsoBe,
(Hirsch, Reh oder Wildschwein)
Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons
Gemdise der Saison



Beilagen nach Wunsch
Vorschlag 5:
Kleines paniertes Schnitzel “Mailander Art”
Hahnchenbrustfilet mit GorgonzolasoBe Uberbacken
Zarte Schweinelendchen am Stlick gebraten mit frischen Champignons und Tomaten Uberbacken
Gemuse der Saison
Beilagen nach Wunsch

*kk

Vorschlag 6:

Kleines Cordon Bleu vom Kalb oder Schwein
Rumpsteak vom Grill mit hausgemachter Barlauch- Krauterbutter
Putengeschnetzeltes mit Ananas
Gemuse der Saison
Beilagen nach Wunsch
Vorschlag 7:

Gemdusestrudel im Blatterteigmantel
Odenwalder Lammkeule mit Barlauchkruste
Rinderfilet mit frischen Champignons und Grilltomaten
Beilagen nach Wunsch

Selbstverstandlich kénnen Sie die Fleischsorten in den einzelnen Vorschlagen austauschen
Weiterhin bieten wir nach Absprache
verschiedene Fisch und vegetarische Gerichte an

Als Beilagen kénnen Sie wahlen zwischen
Pommes frites, hausgemachten Spéatzle,
Semmelknddel, Kartoffelknddel,
Kroketten, Williamskartoffel, Kartoffelgratin

Dessertbuffet

Nach Wahl

Gemischtes Eis mit Sahne
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

*k%k

Vanilleeis mit heiBen Sauerkirschen
Vanilleeis mit heiBer Schokoladenfontidne
Hausgemachte Rote Gritze mit VanillesoBe oder Vanilleeis

* k%

Joghurt - Limetten - Terrine mit frischem Obstsalat
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Vanilleeis mit frischen Erdbeeren (nach Saison)

Frischer Obstsalat mit Vanilleeis
Gemischter Dessertteller “Raupenstein” mit Eis, Mousse au Chocolat und Friichten,
fein garniert

* k%

Vanilleeis mit Odenwalder Zimtzwetschgen und Sahne

* k%



