
Gerne machen wir Ihnen ein „Sorglos feiern“ Angebot 
Der Preis pro Person enthält dann nicht nur das gewählte Speisenangebot sondern versteht sich inklusive 

vorausgewählter Weine, aller Softgetränke und aller Biere. Kaffee und Spirituosen werden einzeln 
abgerechnet.  

 
 

Suppen und Salate 
nach Wahl 

 
Odenwälder Hochzeitssuppe 

(Grünkernsuppe mit Markklößchen) 
Kraftbrühe mit Markklößchen 

Kraftbrühe mit Eierstich 
Spargelcremesuppe (nach Saison) 

Broccolicremesuppe mit gerösteten Mandelblättchen 
Gemischter Salatteller mit Croutons und Sonnenblumenkernen 

Verschiedene Blattsalate mit Croutons und Sonnenblumenkernen 
Feldsalat mit Speckwürfelchen 

 
Büffetvorschläge Hauptgang 

 
Vorschlag 1: 

Kleine panierte Schnitzel, 
Schweinebraten vom Kamm 

Rinderbrust mit Meerrettichsoße 
Gemüse der Saison 

 Beilagen nach Wunsch 
*** 

Vorschlag 2: 
Kleine panierte Schnitzel, 

Rinderbraten mit Burgundersoße, 
Zarte Schweinelendchen am Stück gebraten mit frischen Champignons und holländischer Soße 

überbacken 
Gemüse der Saison  

Beilagen nach Wunsch 
*** 

 
Vorschlag 3: 

Wildgulasch vom Reh und Wildschwein 
Hähnchenbrustfilet gebraten mit Bärlauch-Kräuterbutter 

Schweinebraten mit Zwiebeln gefüllt 
Gemüse der Saison 

Beilagen nach Wunsch 
 

*** 
Vorschlag 4: 

Putensteak mit Früchten 
Wildbraten mit Pfifferlingen Wildrahmsoße, 

(Hirsch, Reh oder Wildschwein) 
Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons 

Gemüse der Saison 



Beilagen nach Wunsch 
*** 

Vorschlag 5: 
Kleines paniertes Schnitzel “Mailänder Art” 

Hähnchenbrustfilet mit Gorgonzolasoße überbacken 
Zarte Schweinelendchen am Stück gebraten mit frischen Champignons und Tomaten überbacken 

Gemüse der Saison 
Beilagen nach Wunsch 

 
*** 

Vorschlag 6: 
Kleines Cordon Bleu vom Kalb oder Schwein 

Rumpsteak vom Grill mit hausgemachter Bärlauch- Kräuterbutter 
Putengeschnetzeltes mit Ananas 

Gemüse der Saison 
Beilagen nach Wunsch 

*** 
Vorschlag 7: 

Gemüsestrudel im Blätterteigmantel 
Odenwälder Lammkeule mit Bärlauchkruste 

Rinderfilet mit frischen Champignons und Grilltomaten 
 Beilagen nach Wunsch 

 
 

Selbstverständlich können Sie die Fleischsorten in den einzelnen Vorschlägen austauschen 
Weiterhin bieten wir nach Absprache 

verschiedene Fisch und vegetarische Gerichte an 
 

Als Beilagen können Sie wählen zwischen 
Pommes frites, hausgemachten Spätzle, 

Semmelknödel, Kartoffelknödel, 
Kroketten, Williamskartoffel, Kartoffelgratin 

 

Dessertbüffet 
Nach Wahl 

 
Gemischtes Eis mit Sahne  

Vanilleeis mit heißen Himbeeren  
*** 

Vanilleeis mit heißen Sauerkirschen  
*** 

Vanilleeis mit heißer Schokoladenfontäne  
Hausgemachte Rote Grütze mit Vanillesoße oder Vanilleeis  

*** 
Joghurt - Limetten - Terrine mit frischem Obstsalat  

*** 
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren (nach Saison)  

 
Frischer Obstsalat mit Vanilleeis  

*** 
Gemischter Dessertteller “Raupenstein” mit Eis, Mousse au Chocolat und Früchten,  

fein garniert  
*** 

Vanilleeis mit Odenwälder Zimtzwetschgen und Sahne 
*** 


